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ORÇAMENTO
CARDÁPIO LIGHT
ENTRADA:

QUEIJOS

PATÊS

CAPONATA

MOUSSE DE FRANCO COM MAÇÃ

CANOLES DE FRANGO COM ABACAXI

CANOLES DE PALMITO
ROCAMBOLE DE PALMITO

ALMOÇO:

MESA DE SALADA:

SALADA VERDE (alface, rúcula, agrião)

SALADA TROPICAL (mamão, pêssego, figo e abacaxi em calda, maçã, passas, creme de leite)

SALADA VERONESSE (folhas, lascas de melão, fitas de presunto, molho cremoso de ervas)

SALADA MISTA DE LEGUMES

MASSA: CREPE DE ESPINAFRE AO MOLHO BRANCO

CARNES:

FILÉ MIGNON AO MOLHO ROTI COM BATATAS DOURADAS. 

FILÉ DE FRANGO AO MOLHO DE ERVAS E PURÊ DE MANDIOQUINHA.

ARROZ BRANCO

ARROZ COM AÇAFRÃO, MILHO E PASSAS.
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SOBREMESA: o buffet oferece a titulo de cortesia o bolo dos noivos, sendo formato e sabor a escolha do cliente, e a champagne para o brinde dos noivos.
MESA DE SAÍDA: será montada na saída dos convidados uma requintada mesa onde serão servidos:

        CAFÉ                  SUSPIROS                 CAROLINAS DE DOCE-DE-LEITE              
 PETIT-FOUR VARIADOS        LICOR         
BEBIDAS: serão servidas por conta do buffet  as seguintes bebidas: 

ÁGUA MINERAL                                       COCA-COLA                             

ÁGUA MINERAL GASEIFICADA           COCA-COLA LIGHT

CERVEJA                                                    GUARANÁ ANTARCTICA

                                                                     GUARANÁ ANTARCTICA DIET

Ficará a critério do contratante servir outros tipos de bebidas tais como Whisky, Vinho, etc., podendo o mesmo levá-las , e o buffet se responsibilizará por copos diferenciados e serviço de gelo.
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RECURSOS FÍSICOS:

MESAS DE SEIS LUGARES OU OITO LUGARES

APARADORES PARA BUFFET

CADEIRAS COM CAPAS LISAS BRANCAS

PRATOS OCTAGONAIS SCHMIDT

PRATINHOS (MESA FRIA) E (SOBREMESA) OCTAGONAIS SCHMIDT

COPOS PARA AGUA/ REFRIGERANTE

COPOS PARA VINHO

COPOS PARA CERVEJA

COPOS PARA WHISKY

COPOS PARA APERITIVO

TAÇAS PARA CHAMPAGNE

TALHERES JANTAR

TALHERES SOBREMESA

TALHERES MESA FRIA

APARATOS COMPLEMENTARES

GUARDANAPOS DE TECIDO BRANCO

TOALHAS E SOBRE-TOALHAS

SAIAS DE APARADOR

UNIFORMES

MATERIAL DE COZINHA

SALÃO DO BUFFET

RECURSOS HUMANOS

GARÇONS: TREINADOS PELA CASA.

SEGURANÇAS NA PORTARIA

MAITRE

GERENTE DE FESTAS

CHEFE DE COZINHA

AUXILIARES
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